
三次のたねなし柚子「多田錦」は県内一の生産量を誇る特産品です。柚子の成分には抗酸化作用があると言われて
おり，多田錦の成分を分析した結果，ビタミンCの他に4種のフラボノイドが含まれていることが分かりました。
「商品に付加価値を」という地域からの要望を受けて，取り組んだ成果です。

商品概要

2011年1月より販売開始
【売　　価】 700円（平均）
【内 容 量】 720mℓ
【販売実績】 2011年／   900本　70万円
 2012年／1,300本　91万円

2013年／1,700本 119万円

関係機関・研究者

●県立広島大学生命環境学部生命科学科（田井章博教授）
●亀の丸果樹生産組合（戸野淳二）
●三次市
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三次の贅沢ゆず
ゆず果汁入り飲料

問い合わせ

亀の丸果樹生産組合（戸野淳二） TEL/FAX.0824-63-2790
携帯：090-5264-1449

本商品は，平成 22 年度県立広島大学重点研究事業（地域課
題解決研究）により研究開発を行い，産学官連携の成果として
生まれたものです。

●柚子に含まれるナリルチン，ナリンギン，ヘスペリジン，
　ネオヘスぺリジンという4種のフラボノイドは，
　持続的な抗酸化能力を持つことが分かりました。

●広島県芸北産トチの蜂蜜のみを使用

●天然由来の「てんさい糖」を使用

●三次産種なし柚子果汁25%入り ストレートドリンク

※販売実績の一部は，非公表としています。

三次の贅沢ゆず10


