
平成24年8月に廿日市市のドイツ菓子店「コンディトライ・フェルダーシェフ」の田頭享氏を大学に招き，学生や障がい
者を対象としてドイツ菓子「シュトーレン」講習会を開催しました。この講習会をきっかけに，県立広島大学とスワン
ベーカリー三原店との連携が始まり，学生，障がい者及び保護者が一緒になって協議し，「三原シュトーレン」が完成
しました。

※販売実績の一部は，非公表としています。商品概要

2013年より販売開始
【価　　格】 2,300円（冬季限定で販売）
【販売実績】 2013年／160本　36万8千円

関係機関・研究者

●県立広島大学保健福祉学部人間福祉学科（三原博光教授）
●スワンベーカリー三原店
●コンディトライ・フェルダーシェフ（田頭享）　●三原市
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15. Food

三原シュトーレン

スワンベーカリー三原店 TEL.0848-61-4547　FAX.0848-61-4548
http://www.swanbakery.co.jp/shop2/mihara.html

問い合わせ

講習会で製作技術を学んだ障がい者の方がスワンベーカリー三原店に雇用され，三原シュトーレンを作っています。パッケージは，本学の
学生が障がい者の方々の幸せを願ってデザインしたものです。

講習会の様子
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